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BURRO E MELANGE

BURRO FRESCO GRANAROLO CF 1 KG
MARGARINA SANT'ALLERY CREMA CON 25% BURRO FINO 
VANDEMOORTELE KG

MARGARINA SANT'ALLERY CREMA CON15% BURRO 
VANDEMOORTELE KG

MARGARINA SANT'ALLERY CROISSANT CON 25% DI BURRO FINO 
VANDEMOORTELE KG

MARGARINA SANT'ALLERY MARGARINA SFOGLIA CON  25% DI 
BURRO FINO VANDEMOORTELE KG

MARGARINA SANT’ALLERY PASTRY CON  15% DI BURRO FINO 
VANDEMOORTELE KG

SANT'ALLERY REVOLUTION VANDEMOORTELE KG 10

MARGARINA

MARGARINA 110 CREMA VANDEMOORTELE KG
MARGARINA 110 PLATTE SFOGLIA VANDEMOORTELE KG
MARGARINA DANIK CREMA MASTERLINE  KG
MARGARINA DANIK QUICK MASTERLINE  KG
MARGARINA CUP SAVEUR ISTANT MIX VANDEMOORTELE KG
MARGARINA GOLD CUP CREMA VANDEMOORTELE KG
MARGARINA GOLD CUP CROISSANT VANDEMOORTELE KG
MARGARINA GOLD CUP SFOGLIA  VANDEMOORTELE PIATTA KG
MARGARINA GOLD CUP SFOGLIA VANDEMOORTELE CF 4 X 2,5 KG
MARGARINA OLVA CREMA MASTERLINE  KG
MARGARINA OLVA PASTRY MASTERLINE  KG
MARGARINA OLVA QUICK MASTERLINE  KG
MARGARINA OPAL CREMA VANDEMOORTELE KG
MARGARINA OPAL CROISSANT SFOGLIA VANDEMOORTELE KG
MARGARINA PERLA CREMA CAKE NOTAVERRA CF 10 KG
MARGARINA SFOGLIA EXPERT PLUS MASTER MARTINI KG
MARGARINA ORO STAR KG 1
MARGARINA ST ALLERY LUX CON 25 % DI BURRO VANDEMOORTELE CF 13 KG
MARGARINA CREMA EXPERT PLUS MASTER MARTINI KG
MARGARINA PLAIA CROISSANT MASTER MARTINI KG
MARGARINA PLAIA SFOGLIA MASTER MARTINI CF 13 KG
MARGARINA PLAIA CREMA MASTER MARTINI KG



STRUTTO

STRUTTO  MASTER MARTINI CF 10 KG
STRUTTO  MASTER MARTINI RAFFINATO CF 25 KG
STRUTTO EMULSIONATO CONDIPAN  INGRA BROZZI CF 25 KG
STRUTTO INGRA BROZZI VERGINGRAS CF 25 KG
STRUTTO NEVE MASTER MARTINI CF 25 KG

OLI

OLIO ARACHIDE MIRA CF 5 LT
OLIO ARACHIDE MIRA CF 25 LT
OLIO D'OLIVA MIRA CT 12 X 1 LT
OLIO D'OLIVA PET MIRA CF 5 LT
OLIO EXTRAVERGINE MIRA CT 12 X 1 LT
OLIO EXTRAVERGINE MIRA CF 5 LT
OLIO FRIT ROYAL VANDEMOORTELE CF 25 LT
OLIO GIRASOLE MIRA LATTINE CT 20 X 1 LT
OLIO GIRASOLE MIRA CF 25 LT
OLIO GIRASOLE PET MIRA CF 5 LT
OLIO GIRASOLE PET MIRA CT 12 X 1 LT 
OLIO PALMA BIFRAZIONATO MIRA CF 25 LT
OLIO RISSO BALANCE VANDEMOORTELE CF 15 LT
OLIO RISSO PALM VANDEMOORTELE CT 4 X 2,5 KG
OLIO SOIA MIRA CF 25 LT
OLIO SOIA MIRA CF 20X1 LT

UOVA 

AGROAVICOLA COLELLA UOVA CF 180 PZ
AGROAVICOLA COLELLA UOVA CF 30 PZ

UOVA PASTORIZZATE IN BRIK
OVOMATTINO BIANCO D’UOVO CT 12X1 KG
OVOMATTINO TUORLO D’UOVO CT 12X1 KG
OVOMATTINO UOVO INTERO CT 12X1 KG
OVOMATTINO UOVO INTERO PASTA GIALLA CT 12X1 KG



CIOCCOLATO PLASTICO

CIOCCOLATO PLASTICO ARANCIO SARACINO CF 1,250 KG
CIOCCOLATO PLASTICO BIANCO SARACINO CF 5 KG
CIOCCOLATO PLASTICO GIALLO SARACINO CF 1,250 KG
CIOCCOLATO PLASTICO NERO SARACINO CF 1,250 KG
CIOCCOLATO PLASTICO ROSA SARACINO CF 1,250 KG
CIOCCOLATO PLASTICO ROSSO SARACINO CF 1,250 KG
CIOCCOLATO PLASTICO SCURO SARACINO CF 5 KG
CIOCCOLATO PLASTICO VERDE SARACINO CF 1,250 KG
CIOCCOLATO PLASTICO SCURO CF 5 KG

PASTA DI ZUCCHERO

DECOR SUGAR SARACINO CF 3 KG
PASTA MODEL SARACINO CF 5 KG
PASTA MODEL ARANCIONE SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL AZZURRA SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL AZZURRA SARACINO CF 1,250 KG
PASTA MODEL CELESTE SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL GIALLA SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL LILLA SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL NERA SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL NERA SARACINO CF 1,250 KG
PASTA MODEL ROSA SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL ROSA SARACINO CF 1,250 KG
PASTA MODEL ROSSA SARACINO CF 1,250 KG
PASTA MODEL ROSSA SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL VERDE SARACINO CF 1 KG
PASTA MODEL VERDE SARACINO CF 1,250 KG
PASTA MODEL VERDE SMERALDO SARACINO CF 1 KG
PASTA TOP DA COPERTURA SARACINO CF 5 KG
PASTA DAMA IRCA CF 5 KG
PASTA DAMA DECOR IRCA CF 5 KG
PASTA MODELLABILE ELITE BIANCA MODECOR CF 5 KG
PASTA GELADIS DAMA PLAST CF 4 KG
ARTICA CRESCO CF 1 KG
DECORMASSA CRESCO CF 3 KG
PASTA DI ZUCCHERO SATIN ICE BIANCA CF 3 KG

PASTA DI MANDORLA

MARZAPANE BASE BITTER 50  CRESCO CF 12 KG
MARZAPANE PASTA REALE  CRESCO CF 12,5 KG
PASTA MANDORLA MANTECA IRCA CF 10 KG
MANDEL ROYAL IRCA CF 5 KG
PASTA MANDORLA BANKET NOVATERRA CF 12,5 KG
AMANDEL PASTA DI MANDORLE NOVATERRA CF 12,5 KG

LIEVITO

NOVATERRA FAST CF 5 KG
LIEVITO LIEVITALIA CF 500 GR
LIEVITO A CUBETTI LIEVITALIA CF 10 PZ
LIEVITO LEVIPAN PLUS NOVATERRA 
LIEVITO VIGOR IRCA CF 1 KG



EMULSIONANTE

SVELTO 5 KG IRCA CF 5 KG
AMORE LIQUIDO NOVATERRA CF 5 LT
COADIUVANTE GAMMA SUPER LIQUIDO NOVATERRA CF 5 LT
QUICK 83 (TIPO SVELTO) NOVATERRA CF 10 KG
ZEDO SOFT LIQUIDO LT 5 NOVATERRA PZ
PASTEMUL SIN COLOR E MONTANTE NOVATERRA CF 9 KG

LATTE A LUNGA CONSERVAZIONE
LATTE UHT  PARZIALMENTE SCREMATO GRANAROLO CT 12X1 LT
LATTE UHT INTERO GRANAROLO CF 12X1 LT

LATTE CONDENSATO 
LATTE CONDENSATO NON ZUCCHERATO MORGAN CF 1 KG

LATTE IN POLVERE
LATTE INTERO IRISH RIVER MORGAN CF 1 KG
COMPLETO L  ELENKA CF 1 KG
LATTE SPRAY  ELENKA CF 1 KG
CREMA PASTICCERA ELENKA CF 3 KG

PREPARATO VEGETALE

PANNA PATI’ MASTERLINE CT 12 X 1LT
PANNA  SOFTY  VANDEMOORTELE CT 12 X 1LT
PANNA VEGETALCREM CT 12 X 1LT
PANNA HOPLA’ CT 12 X 1LT
PANNA HULALA  CT 12 X 1LT
PANNA HULALA CT 12 X 1LT
PANNA PUFFIN  CT 12 X 1LT

PANNA UHT

PANNA ELENA ROSSA 35% PARMALAT CF 1 LT
PANNA WHITE CREAM 35% DEBIC CF 2 LT
PANNA SPRAY ZUCCHERATA DEBIC CF 700 ML
PANNA PRIMA BLANCA 38% DEBIC CF 2 LT

PANNA PER CUCINA

PANNA  GRAN CUCINA 200 ML CODAP CF 24 PZ
PANNA  GRAN CUCINA 500 ML CODAP CT 20 PZ

PANNA IN POLVERE

PANNA FRU FRU IN POLVERE IRCA CF 5 KG







Ingredienti:

1000 g Gold Cup Instant Mix

400/450 g Albume

600/700 g Farina 160/180 W

3 g sale
Aroma vaniglia

Preparazione:
Montare Gold Cup Instant Mix per 5/6 minuti; 

aggiungere albume e aroma. Incorporare la 

farina setacciata. Montare per un minuto. 

Formare le lingue di gatto con Sac-à-Poche su 

placca unta.
Cuocere in forno a 180° per 12/15 minuti.

Lingue di gatto
L E  N O S T R E  R I C E T T E
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Ingredienti:

1 kg Gold Cup Instant Mix100 g Cacao amaro in polvere
1000/1200g Farina 160/180 WPreparazione:Impastare tutti gli ingredienti in planetaria per pochi 

minuti; formare come d’abitudine.
Cuocere in forno a 180/190° per 15/20 minuti.

BACI DI DAMA
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